	元智大學103年11月餐廳衛生稽查彙整表

	餐廳
	缺點
	缺點改進追蹤記錄

	美一A
	1. 切雞排工讀生未戴口罩。
2. 砧板靠在地上，未放在桌面上。
	勸導後已改善

	美一E
	1. 老闆娘及打菜工讀生口罩未完全蓋住口鼻。
2. 下午14:30有狗在餐廳。
3. 外場阿姨未戴口罩。
	勸導後已改善

	美三仙桃
	1. 老闆經常未戴口罩、帽子。
2. 工讀生未戴口罩。
3. 廚房入口處地板有很多紙箱及雜物。
4. 外場工作人員未戴口罩。
5. 冰箱槽有點麵粉殘渣。
	1. 第１－４點勸導後會改但需經常提醒
2. 第５點勸導後已改善

	樂學subway
	1. 2位工讀生均未戴口罩。
2. 工作人員皆未戴帽子。
	勸導後會改善但仍須經常提醒

	花園茶餐廳
	1. 11/20尚未交體檢表及員工資料。
2. 工作人員口罩、帽子未戴。
3. 食材登入未做。
4. 員工手部受傷，已提醒勿直接接觸食物
	勸導後已改善

	心情客飯
	1. 包水餃跟打飯未戴口罩。
2. 老闆娘戴玉鐲。
3. 廚房內雜亂
4. 廚房有蟑螂屍體
	勸導後已改善


	萊可仕
	1. 工作人員未戴帽子口罩
2. 老闆娘戴項鍊
3. 老闆娘有化妝。
4. 垃圾桶未加蓋
	1. 勸導後已改善
2. 老闆娘仍經常化妝

	Museum caff’s
	1. 廚餘桶未加蓋。
2. 9-11月的冰箱溫度紀錄及自主管理檢查表未交
	1. 勸導後已改善
2. 催繳數次仍未交9-11月的冰箱溫度紀錄及自主管理檢查表

	西由記
	1. 蔬果直接放置地上。
	勸導後已改善

	韓馨亭
	1. 地面有積水
2. 工作人員未戴帽子口罩
	積水已經處理。

	自助餐
	1. 外場阿姨口罩未遮住鼻子。
2. 有皮蛋沒有密封。
3. 上午10:30左有板豆腐放在室溫中(櫃子下方)。
4. 冰箱內生肉未密封跟青菜冰一起。
5. 烹調好的食物未密封直接放在廚房。
6. 番茄豆腐未加蓋。
7. 冰箱內有食物未密封。
8. 板豆腐放在不鏽鋼料理台底下未冰存
9. 地面潮濕
10. 仍未繳交衛生講習證明
	1. [bookmark: _GoBack]第1-9點的廚房內衛生問題須經常提醒勸導
2. 老闆娘表示沒時間參加衛生講習，願接受合約處理

	旋轉心
	1. 生熟食未分開放置。
2. 備料時未戴口罩帽子
	勸導後已改善

	饌煲
	1. 廚餘桶未加蓋。
	勸導後已改善

	嵐媽
	1. 頭髮未完全紮綁散落到前肩區
	勸導後已改善

	八方雲集
	1. 包水餃未戴口罩。
2. 廚餘桶未加蓋。
	勸導後已改善

	阿華滷味
	1. 冰箱內食材未密封
	因工作方便需先盛裝小份量放冰箱內尚無法改善未密封的問題

	美而美
	戴玉鐲。
	勸導後已改善

	外賣區
	2. 喜樂早餐老闆未戴帽子。
3. 未戴口罩
	勸導後已改善



