
餐廳 稽查結果 改善情形

1. 工作人員未戴帽子口罩 已立即改善

2. 未確實填寫食品添加物紀錄表 已立即改善

3. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.11.29回覆

1. 張*珠衛生講習已7/8到期-->非新進員工，應於到期前完成 108.11.17已完成

2. 新進員工呂**108.9.9到職，尚未完成衛生講習 108.11.17已完成

3. 11月份食材登錄資料有缺漏

1. 11/早餐時段廚房有一名新的工作人員 業者表示當日人手不足，臨時請員工的女兒

前來支援，非定期工作人員

2. 11/18上午10:30有非工作人員在烹調區煮食，未戴口罩帽子、戴戒指 業者表示是學生來借廚房烹調，已轉知業者

不得讓非員工進入工作區

3. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.12.2回覆

1. 工作人員未戴口罩帽子 已立即改善

2. 抽油煙機有灰塵 已立即改善

3. 青菜籃未墊高 已立即改善

1. 烹調區內多樣食材未覆蓋儲放 已立即改善

2. 廚房入口處見病媒(蟑螂屍體) 已立即改善

3. 青菜籃未墊高 已立即改善

4. 掃地用具仍放置烹調區內 已立即改善

1. 冰箱結霜厚 已利用假日未供餐時除霜

2. 冰箱內有食材未密封 已立即改善

3. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.11.30回覆

1. 工作人員陳**於108.2.18到職，未完成衛生講習 108.12.1仍未改善

2. 員工在製備區內吃東西 已立即改善

3. 食材(油炸油)未離地墊高儲放 已立即改善

小木屋 1. 新販售商品-烤地瓜未登錄於食材登錄系統 已於108.11.7改善

樂學饌煲 1. 食品添加物有紀錄但未放置於專區管理 已立即改善

1. 米袋未密封 已立即改善

2. 食材登錄系統僅登錄部分食材 108.11.8已補登

3. 調味料盒髒汙 已立即改善

4. 冰箱結霜厚 已立即改善

5. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.11.28覆

1. 冰箱門縫髒汙 已立即改善

2. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.12.2改善

樂學米蘭達 1. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.11.28改善

1082新進店家

樂學曼谷飲食店 1. 吳*儀108.9.16已健檢但未取得報告 108.11.7已取得報告

1082新進店家 2. 冰箱內食材未密封 已立即改善

3. 分裝食材(麵粉)未標示 已立即改善

4. 未如期回覆109年度衛生講習辦理調查 已於108.12.2改善
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