
餐廳 稽查結果 改善情形

木筷子 江**現場查核無衛生講習紙本證明 尚未補資料，預計12月底離職

食材登錄缺漏 無法改善

未確實填寫溫度記錄表 已立即改善

控貝貝 工作人員(男)戴耳環 已立即改善

工作人員戴耳環 已立即改善

未確實填寫溫度記錄表 已立即改善

工作人員未健檢(老闆) 尚未完成

未確實填寫溫度記錄表 已立即改善

夏日橙果 未確實填寫溫度記錄表 已立即改善

食材登錄缺漏 無法改善

工作人員戴帽子項鍊 已立即改善

工作人員未戴帽子口罩 已立即改善

食材登錄缺漏 無法改善

未確實填寫溫度記錄表 已立即改善

工作人員未完成衛生講習(林**) 林**未完成

工作人員未戴口罩 已立即改善

地面及料理區檯面髒污 已立即改善

冰箱內食材未密封 已立即改善

出餐區遮布過長 已立即改善

10月新進餐廳 冰箱內有紙箱 已立即改善

韓食趣 食材登錄缺漏 無法改善

路易莎 食材登錄系統位填寫調味料製造商 已立即改善

麥味登 食材登錄嚴重缺漏 無法改善
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