
108.5 月元智大學餐廳稽查彙整表 

餐廳 稽查結果及說明 

美一 II CAFE 1. 新進工作人員(簡**、楊**、陳**)未完成衛生講習 

簡**已參加 4/27 桃園醫院衛生講習 

楊**、陳**因無法配合衛生講習開課時間，店長已

調整兩人工作改為晚上清洗餐具，不接觸食材，每週

工時約 2-4 小時。 

2. 食材登錄資料有小缺漏 

有二日無菜單及菜色照片 

美二鮮豆屋 1. 新進員工(林**)於 108.2.25 到職，尚未健檢 

營業至 5/31，6/1 起撤櫃 

美二可口坊 1. 食材登錄資料有小缺漏 

有二日食材未登 

美三陽光 2. 食材登錄資料有小缺漏 

有一日無菜單、食材及照片 

喜樂 1. 新進員工(陳**)於 108.2.18 到職，尚未健檢 

5/23 已完成健檢 

2. 新進員工(陳**)於 108.2.18 到職，尚未完成衛生講習 

小木屋 1. 冰鏟直接放在製冰機 

已立即改善 

2. 休息時間垃圾桶未加蓋 

已立即改善 

卡利亞里 1. 食材(九層塔)未墊高直接放地板 

已立即改善 

十字路口 1. 冰箱內食材(青花菜、黃金雞排)未密封 

已立即改善 

2. 食材登錄資料有缺漏，數日調味料未登 

樂學 A華 1. 工讀生均未完成衛生講習證明，已報名 5/26 衛生講

習，公會通知因當日衛生講習人數不足，需要延至

7/14，這學期確定無法取得衛生講習時數。 

2. 冰箱內食材未密封保存 

5/6 及 5/16 複查已改善 

樂學八方 1. 冰箱內食材未密封保存 

5/30 複查已改善 

樂學好客食堂 1. 新進員工(蔡**)於 108.4.8 到職 

已於 107.12.13 完成健檢 

2. 新進員工(蔡**)於 108.4.8 到職，尚未完成衛生講習 

已參加 4/27 桃園醫院衛生講習 

樂學美而美 1. 食材登錄資料有小缺漏 

有一日無食材資訊 

樂學瘋咖哩 

(107-2 新進餐廳) 

5/13 統包商黃經理已告知該攤商確定撤櫃，但 6/2 與黃

經理確認仍未簽撤櫃同意書 



樂學自助餐 

-尚均食品 

(107-2 新進餐廳) 

5/15 統包商黃經理已告知該攤商確定撤櫃，但 6/2 與黃

經理確認仍未簽撤櫃同意書 

 


