
餐廳 稽查結果 改善情形

教職員餐廳 2月食材登錄缺漏 無法改善

員工戴耳環且頭髮未完整紮綁包覆 已立即改善

食物檢品未標示日期，且跟販售品放在一起 已立即改善

部分分裝調味料未標示品名及效期 已立即改善

2月食材登錄缺漏 無法改善

3月食材登錄缺漏 無法改善

紀錄表未確實填寫 已立即改善

工作人員頭髮未完整覆蓋 已立即改善

女員工戴耳環、手錶，瀏海未完整包覆 已立即改善

一位新進員工(男工讀生)尚未健檢 已立即改善

食材放洗手檯下方及鐵架上室溫解凍 已立即改善

員工在廚房內喝飲料且員工私人飲品未專區儲放 已立即改善

冰鏟直接放在冰桶內 已立即改善

2月食材登錄缺漏 無法改善

工作人員頭髮未完整覆蓋 已立即改善

2月食材登錄缺漏 已立即改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

冷凍有一堆檢品盒未標示日期 已立即改善

廢油桶未標示 已立即改善

3月食材登錄缺漏 無法改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

食材直接放地板 已立即改善

肉品放室溫吹電扇退冰 已立即改善

冰箱內食材未密封 已立即改善

蕾米 2月食材登錄缺漏 無法改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

老闆娘擦指甲油、戴項鍊 已立即改善

冰箱內食材未密封 已立即改善

新進工作人員戴耳環，未健檢及講習 已立即改善

天河書屋 2月食材登錄缺漏 無法改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

2月食材登錄缺漏 無法改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

員工私人飲品未專區儲放 已立即改善

工作人員帽子口罩未與食材及烹調器具分開儲放 已立即改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

雞肉未冷藏 已立即改善

冰箱內食材未密封 已立即改善

員工私人飲品未專區儲放 已立即改善

分裝調味料粉未標示品名，部分未標示效期 已立即改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

地面濕黏，烹調區檯面及冰箱由黏膩 已立即改善

洗手區使用肥皂，未用洗手乳，亦無洗手刷 已立即改善

2月食材登錄缺漏 無法改善

尚待取得廚師證書
業者報名丙級廚師考照班，已於

12/20開始上課

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

冰箱內食材未密封 已立即改善

菜餚加熱器僅30度 已立即改善

員工私人飲品未專區儲放 已立即改善

夏日橙果 未見3/23留存食物檢品 已立即改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

高麗菜直接放地板 已立即改善

冰箱內食材未密封，常溫粉絲袋口也未密封 12月查核仍未改善

分裝調味料未標示品名及效期 已立即改善

沙拉油直接放地板未離地 已立即改善

清潔用品未與食材分開放置 已立即改善

2月食材登錄缺漏 無法改善

未見3/23留存食物檢品 已立即改善

工作人員陳O珠健檢報告不符合餐飲從業人員項目 已立即改善

老闆娘未戴網帽，頭髮無法完整包覆 已立即改善

工作人員私人物品未區隔儲放 已立即改善

油桶未墊高 已立即改善

3月食材登錄缺漏 無法改善
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