
餐廳 稽查結果 改善情形

工作人員戴耳環 已立即改善

9月食材登錄缺漏 無法改善

未如期繳交工作人員資料表 尚未繳交

食物檢品未標示日期，且跟販售品放在一起 10月已改善

出餐區有蒼蠅 輔導後有改善

2-3位工作人員未完成健檢講習 已立即改善

工作人員戴項鍊 已立即改善

未留存食物檢品 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

冰箱內食材未密封 已立即改善

冰窖 9月食材登錄缺漏 無法改善

9月食材登錄缺漏 無法改善

未如期繳交工作人員資料表 10/8已繳交

工作人員講習未完成 尚未改善

9月食材登錄缺漏 無法改善

冰箱內分裝食材未標示日期 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/13已繳交

冰箱內分裝食材未標示日期 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/12已繳交

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 複查已改善

仙桃 未如期繳交工作人員資料表 10/5已繳交

冰箱內分裝食材未標示日期 無法改善

餐點保溫加熱設備故障 尚未改善

未如期繳交工作人員資料表 10/6已繳交

未標示牛肉豬肉原料產地 已立即改善

9月食材登錄缺漏 無法改善

未如期繳交工作人員資料表 10/7已繳交

煎好的蛋未密封且放室溫 已立即改善

工作同仁頭髮未紮綁 已立即改善

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 複查已改善

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

冰箱內分裝食材未標示日期 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

9月食材登錄缺漏 無法改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 複查已改善

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

外賣區調味料未完整密封 已立即改善

工作人員穿拖鞋 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

牛豬肉產地未標示 尚未改善

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 已立即改善

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

廚房出入口處地面放紙板且紙板髒污 已立即改善

前檯製備區與垃圾桶及廢棄站存區無明顯有效區隔 已立即改善

外賣區餐點儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃） 未改善

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 複查已改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

冰箱內分裝食材未標示日期 已立即改善

工作人員戴耳環 未改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

9月食材登錄缺漏 無法改善

工作人員戴項鍊 已立即改善

分裝調味料瓶身黏黏的 已立即改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

冰箱內分裝食材未標示日期 已立即改善

學生反應餐飲衛生異常事件 餐點含異物缺失

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

外賣區未依規定標示餐點製作及販售效期 已改善

未如期繳交工作人員資料表 10/14已繳交

外賣區PIZZA儲放於危險溫度帶（5℃ ~ 60℃），飲料有儲

放<7度C以下
未改善

金針菇有三包為8/28分裝，已達9天，未標示有效期 已設定安全保存期限為7日並標示效期

9月食材登錄缺漏 無法改善
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